
Mythos | Riesling-Sylvaner 
Fendant "Les Terrasses" | Chasselas

Gamay AOC Bio | Gamay
Tanner | Pinot Noir

Atelier - Winter Menu - CHF 45.00 p.p 

Käsefondue mit einer Auswahl an Brot, hausgemachten Essiggemüse und
Schweizer Nüsslisalat mit Ei und Speck.

An Guata!

FONDUE
Wählen Sie Ihr
Lieblingskäsefondue:

Mit Pilzen
Mit Speck und Zwiebeln
Mit Sauerkraut

SWISS-WEINE

Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% Mwst. 
Bei eventuellen Allergien oder Fragen zu Zusatzstoffen, sprechen Sie bitte mit unseren Mitarbeitern.

0.1 l | 0.75 l 
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10 | 58
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10 | 58R
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Natur, klassisch
Mit getrockneten Tomaten und Kräutern
Mit Trüffel (+12)

Unser Fondue wird mit Brot und hausgemachten Pickles serviert.

SALAT
Schweizer Nüsslisalat
mit Ei und Speck

BIER
Appenzeller Quöllfrisch 

Appenzeller Alpenbitter
Kirschwasser 
Bündner Röteli

7.50

11
11
11

0.33 l

4 clDIGESTIF

FONDUE - EXTRAS
Fondue nach Wunsch 
ergänzen

Raclettekartoffeln – 8
Renaissance „Hunter“ Landjäger – 12
Landrauchschinken - 21
Bünder Trockenfleisch – 21


