
Mythos | Riesling-Sylvaner 
Fendant "Les Terrasses" | Chasselas

Gamay AOC Bio | Gamay
Tanner | Pinot Noir

Atelier-Menü – CHF 69.00 p.p

Das Menü beinhaltet vier saisonale, hausgemachte Swiss Tapas, ein Käsefondue
mit Brotauswahl, hausgemachte Pickles sowie ein Dessert.

Sie können Ihr Fondue individuell erweitern – zusätzliche Zutaten sind pro Portion
zubuchbar.

Saisonale hausgemachte Swiss
Tapas, lassen sie sich überraschenSWISS TAPAS

FONDUE
Wählen Sie Ihr

 Lieblingskäsefondue:

Mit Pilzen
Mit Speck und Zwiebeln
Mit Sauerkraut
Natur, klassisch
Mit getrockneten Tomaten und Kräutern
Mit Trüffel (+12)

Hausbrot
Rustico Brot

FONDUE BROT
Wählen Sie Ihr 

Lieblingsbrot:

Glühweincreme gefüllt mit Birnen-
Apfel Kompott und Vanille Sauce

Raclettekartoffeln – 8
Renaissance „Hunter“ Landjäger – 12
Landrauchschinken - 21
Bünder Trockenfleisch – 21

DESSERT

FONDUE - EXTRAS
Fondue nach 

Wunsch ergänzen:

SWISS-WEINE

Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% Mwst. 
Bei eventuellen Allergien oder Fragen zu Zusatzstoffen, sprechen Sie bitte mit unseren Mitarbeitern.
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Appenzeller Quöllfrisch 

Appenzeller Alpenbitter
Kirschwasser 
Bündner Röteli
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