Gondel Menu - CHF 45.00 p.p

Kasefondue mit einer Auswahl an Brot, hausgemachten Essiggemiise und
Schweizer Nisslisalat mit Ei und Speck.

An Guata!

SALAT

Schweizer NUsslisalat
mit Ei und Speck

& N

FONDUE
Wahlen Sie lhr
Lieblingskasefondue:

« Mit Pilzen

« Mit Speck und Zwiebeln
« Mit Sauerkraut

+ Natur, klassisch

« Mit getrockneten Tomaten und Krautern
o Mit Truffel (+12)

FONDUE - EXTRAS

Fondue nach Wunsch
erganzen

« Raclettekartoffeln — 8
« Renaissance ,Hunter” Landjager — 12
+ Landrauchschinken - 21

Unser Fondue wird mit Brot und hausgemachten Pickles serviert.

SWISS-WEINE o11jo751 BIER 0.331
# DW Pinot blanc Kiisnacht 13|75 Turbinenbrau Gold Sprint 7
E Pinot blanc
Diederik, Zurich, CH DIGESTIF acl
= DW Pinot noir Barrique Kiisnacht 14180 Appenzeller Alpenbitter 11
2 Pinot noir Kirschwasser 1
Diederik, Ziirich, CH Bundner Roteli m

Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% Mwst.
Bei eventuellen Allergien oder Fragen zu Zusatzstoffen, sprechen Sie bitte mit unseren Mitarbeitern.
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